
Semaine des pesées et de la réduction du gaspillage alimentaire

Lundi 2 mars Mardi 3 mars Jeudi 5 mars Vendredi 6 mars

Chou rouge/maïs Endives aux croutons Potage de légumes

Estouffade de bœuf Cuisse de poulet basquaise
Œuf dur 

Sauce aurore
Brandade de colin

Haricots plats Riz pilaf Carottes bicolores

Yaourt vanille*
(79)

Fromage de chèvre* Crème anglaise Tomme de vache*

Banane Gâteau moelleux à la vanille Kiwi*

Lundi 23 février Mardi  24 février Jeudi  26 février Vendredi  27 février

Panais rémoulade Potage Parmentier
Croque Radis Blue*

Vinaigrette servie à part 
non systématique

Chipolatas de porc
#Chipolatas de volaille

Omelette au fromage Sauté de Bœuf aux olives Tenders de filet de colin

Lentilles Epinard à la béchamel Carottes Vichy Pomme de terre vapeur

Crème meunière au beurre Coulommier Chanteneige Petit Filou

Pomme Gala producteur (79) Gâteau aux pommes Poire Conférence producteur (79)

Menu thème: rouge

MENUS DE LA RESTAURATION SCOLAIRE

Menu de fin 
d’année le mardi 

13 Décembre.  
- Date limite des 

inscriptions (pour 
les enfants non 

inscrits à l’année) 
le 29 novembre 

inclus

Fait maison

Produits 
issus de 

l’agriculture 
biologique

Produits Locaux

Viande Française

* Aide UE à 

destination 
des écoles

# substitut sans 

porc
Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements.

 La liste des allergènes est affichée et disponible sur demande auprès du bureau de la cuisine centrale Gutenberg.
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