
Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction
des approvisionnements. La liste des allergènes est affichée et disponible 

sur demande auprès du bureau de la cuisine centrale Gutenberg.Fait maison
Produits issus

de l’agriculture
biologique

Produits LocauxViande Française

Lundi 21 Novembre Mardi 22 Novembre Jeudi 24 Novembre Vendredi 25 Novembre

Endives au maïs Salade de pépinette Carottes râpées    * Potage potiron

Jambon grillé Œuf dur Sauté de bœuf provençale Colin
Sauce citron

Haricots blancs à la tomate Epinards Céleri braisé Trio de céréales

St nectaire *
Yaourt aux fruits Riz au lait spéculos

Brie

Compote 
Pomme / banane

Poire

Lundi 28 Novembre Mardi 29 Novembre Jeudi 1 Décembre Vendredi 2 Décembre

Pâté de campagne Chou rouge       * Salade verte &
dés de mimolette

Potage dubarry

Sauté de veau Poulet basquaise Omelette

Parmentier de poisson

Printanière de légumes Riz Poêlée de légumes frais

Chanteneige Babybel rouge

Semoule au lait

Kiri

Pomme       * Mousse de fruits rouges Banane

Menu thème: rouge

MENUS DE LA RESTAURATION SCOLAIRE

Menu de fin d’année le mardi 13 Décembre.  
- Date limite des inscriptions (pour les enfants non inscrits à l’année) le 29 novembre inclus

* Aide UE à 

destination 
des écoles


